Speisekarte



~Liebe~
bis ins Kkleinste Detail

Herzlich willkommen im Anima.
Wir konzentrieren uns gerne auf das Wesentliche:
Den Gast. Den Gaumen. Den Genuss.

Von dem Design, der Atmosphére bis hin zu den verarbeiteten Produkten. Von der Kiiche
bis an Thren Tisch.

Hinter dem Casual Fine Dining des Anima steckt die Leidenschaft fiir eine leichte
moderne Wohlfiihlkiiche, die sich im Einklang mit der Natur, der Umwelt und Thren

liebevollen Gisten immer wieder neu erfindet.

Im Anima herrschen die Qualitét und der Stil, dic nachhaltig beeindrucken und mit cinem
ausgekliigelten Minimum in einem Maximum an Geschmack und Erlebnis auf dem Teller

présentiert werden.

,Fine gute Kiiche ist das Fundament allen Gliicks" (Auguste Escoffier)

Janice und Heiko Lacher

MENUAUSWAHL

€3

,Mit Leib und Seele“
Eine kulinarische Reise mit dem Besten was das ANIMA zu bieten hat | 198

ohne Kiise | 188

+N25 Imperial Kaviar | 35

Alle unsere Meniis enthalten vorab mehrere Happen, Brot und kleine Snacks fiir Zwischendurch.




MENU
.MIT LEIB UND SEELE"

Wolfsbarsch “Ike Jime” + N25 Kaviar 35€

Sauermilchdashi - Granny Smith - Dillé]

Lachsforelle vom Claus

Friihlingsmohre - Tandoori - Cevichesud

SAUERTEIGBROT | SALZBUTTER VON JEAN-YVES BORDIER

Handgetauchte Jakobsmuschel

Junger Lauch - Englers Bauernschinken - Parmesanwasser

Roulade von Odefeys Perlhuhn

Faschierte Rotgarnele - aufgeschiumte Paella - Zitronenconfit

Kotellet vom Albler Lamm

Pepperonatasaft - 50 Jdhriger Balsamico - geddmpfte Polenta

KASEGANG VON AFFINEUR WALTMANN
Ofenwarmer Camembert

Lohhof Kartoffel “Béckerin” - In Klechonig geschmorte Schalotten

Der erste Rhabarber

Cantuccini Semifreddo - Liebstockel - Amaretto Sabayone



